Electrolux

PROFESSIONAL

SkyLine Pro
5x 400x600mm, elektricky,
PEKARSKY

POL. #:

MODEL #:

PROJEKT #

SIS #

AlA #

N iR .

227950 (ECOE6IC2AB) SkyLine Pro, konvektomat,

5x 400x600mm, EL, rozte¢
80mm

Zkrdacend specifikace

PoloZka ¢.

SkyLine Pro, konvektomat, 5x 400x600mm, EL, digitalni oviadani

- vyvijeni pary nastfikem (nastaveni v 11 drovnich vihkosti)

- OptiFlow: optimalizovany rozvod vnitfniho proudéni vzduchu pomoci 5-
rychlostniho ventildtoru

- SkyClean: automaticky integrovany systém myti komory s integrovanou
funkci odvdapiovani bojleru; 5 automatickych mycich cykld (soft, medium,
strong, Xtra-strong, pouze oplach)

PROVOZNI REZIMY:

MANUALNI rezim

PROGRAMOVY rezim: vafeni pomoci ulozenych programt v paméti (100
program0 s az 4 fazemi)

- Specidlni programy: EcoDelta peceni

Funkce automatického zdalohovani

- USB port: programovani, zalohovani, HACCP stahovdni dat

- pokrmovd sonda

- Dvojité dvefni sklo s LED osvétlenim

Doddvdano vE. vnitinich vodicich lizin na pekarské plechy - rozte¢ 80mm

SCHVALENO:

Hlavni funkce a vlastnosti

¢ Vysoce ucinné vyvijeni pdry ndstfikem pro zaqjisténi
kvalitnich avzdy stejnych vysledkd peceni a vareni.

¢ Maximadini teplota 300 °C. Systém automatického
fizeni vlhkosti pomoci pfesného ndastfikopvého
systému ISG.
Nastavitelnost v 11 urovnich.

e EcoDelta program: pro 3etrnou Upravu pokrm0.
Teplota Upravyje automaticky nastavovdana v
zAvislosti na teploté uvnitF pokmu (vyZzaduje
pouziti pokrmové sondy.

¢ Programovy rezim: pamét az na 100 uzivatelskych
programy, kazdy s moznosti nastaveni az 4 fazi.

e Ventilator: 5 rychlosti nastavitelnych od 300 do
1500 ot./min., reversnim chodem pro zaqjisténi
idedlni rovnomérnosti. Fce. automatické brzdy -
zastaveniotaceni zaméné nez 5 vtefin po otevreni
dvefi konvektomatu.

¢ Jednobodovd pokrmovd sonda je standardni
soucdasti zafizeni.

¢ Automatické zchlazeni komory a
Automatického predhfevu (vypinatelny)

« SkyClean: automaticky integrovany systém myti
komory. 5 automatickych cykld podle intenzity

funkce

znécisténi  (soft, medium, intenzivni, extra-
intenzivni, studeny oplach).
e K dispozici rdzneé typy detergentd: pevné v

tabletdch (bez fosfaty), tekute (vyzaduje zdsobnik
jako extra pfislusenstvi).

e GreaseOut: pfiprava pro systém odlucovani a
ndasledny sbér tukd (extra pfisludenstvi)

* Back-Up reZim s autodiagnostikou: aktivovana v
prfipadé vyskytu poruchy (pfepnuti na nouzovy
rezim) nebo preruseni pfivodu energie.

¢ Kapacita: 5 pekarskych plechd 400x600mm.

e Systém distribuce vzduchu OptiFlow pro dosazeni
maximdlniho vykonu pfi chlazeni/ohfevu i pfi
regulaci teploty diky specidlni konstrukci komory.

Konstrukce

¢ Dvojité dvernisklo s otevfenou rdémovou konstrukci
pro chladny venkovni dvefni panel. Snadno
rozeviratelné vnitfni sklo na pantech pro snadné
cisténi.

¢ Hygienické provedeni vnitini komory, bezedvé, s
oblymi rohy pro snadné cisténi.

¢ Konstrukce z kvalitni nerez ocele tfidy AISI1304

¢ Servisni pristup k fidici elektronické desce skrze
pfedni panel

« Stupen ochrany proti prdniku vody: IPX5

* Doddavdano vE&. vnitftniho vedeni na plechy
400x600mm, rozte€ 80mm

UzZivatelské rozhrani & Sprdava dat

« Digitdlni ovlddaci panel s LED podsvicenymi
tlacitky a privodcem nastaveni

e USB port: programovdni, stahovani HACCP a
FoodSafeControl dat, uloZeni nastaveni; pfipojeni
specidalni  Sous-Vide teplotni sondy (extra
pfisludenstvi)

* Pfipravend konektivita pro vzddleny pfistup v

*  Experience the Excellence
E www.electroluxprofessional.com
info.cz@electroluxprofessional.com
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realném ¢ase a monitoring HACCP (vyzaduje volitelné
prislusenstvi).

Udrzitelnost \¢

» Certifikace Human Centered Design - 4**** pro ergonomii
a pouzitelnost.

¢ Ergonomickd konstrukce madla dvefi komory. Umoziuje
obsluze otevreni konvektomatu i pouze pomoci "ramene"
(Registrovany design EPO)

Prislusenstvi v cené

* 1z Klec na pekarské plechy PNC 922655
5X(400x600), rozte¢ 80mm,
pro 6x1/1 konvektomaty

Extra prislusenstvi

Skyline Pro
5x 400x600mm, elektricky,
PEKARSKY
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SkyLine Pro

Sx 400x600mm, elektricky,

Elektro

El. pfipojeni pres samostatny

vypinaé
Napéti:

Pfikon max:
Pfikon vychozi:

Voda:

PEKARSKY

380-415 V/3N ph/50-60 Hz
11.8 kW
1.1 kW

PoZadavky na kvalitu vody, viz. nadvod k instalaci.

Max.teplota pFivodni vody:
Napojeni upravené "SV":
Tlak:

Chloridy:

Vodivost:

Odpad "D":

Instalace:

30 °C

3/4"

1-6 bar
<10 ppm
>50 pS/cm
50mm

Electrolux Professional doporucuje napojeni na upravenou
vodu v zdvislosti na mistnich podminkach.

Min. vzddlenost od zdi:

Doporuéeny volny prostor pro

servisni Ucely:
Kapacita:

GN:
Max. kapacita:

Hlavni informace

Dvefni zavésy:

Vnéjsi rozméry, Sirka
Vnéjsi rozméry, Hloubka
Vnéjsi rozméry, Vyska
Vdha:

Netto vaha:

Prepravni vdaha:
Pfepravni objem:
Pokrmova sonda
Automaticky Cistici systém

ISO Certifikaty

ISO Standardy:

5cm vzadu a vpravo

50 cm vlevo

5 (400x600 mm)
30 kg

Vpravo
867 mm
775 mm
808 mm
107 kg
107 kg
124 kg
0.85 m?
|

0

1ISO 90071; ISO 140071; ISO
45001; I1ISO 50001
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PrisluSenstvi v cené

¢ 1z Klec na pekarské plechy PNC 922655
5X(400x600), rozte¢ 80mm,
pro 6x1/1 konvektomaty

Extra prisludenstvi

Skyline Pro
5x 400x600mm, elektricky,
PEKARSKY



